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きのこ類の原木栽培用種菌の育成と販売
乾椎茸・生椎茸販売・各種生きのこの生産・販売

やなぎまつたけ

名前を聞かれると、「まつたけの親戚？」と想像されますが

、残念ながら関係はありません。由来は『ヤナギの木の腐朽

部に生える松茸に似た食感のキノコ』という説が有力です。

ヒダは初め白色ですが、成熟するにともない褐色の胞子を無

数につけるので黒褐色になり、傘がもろく日持ちが悪いのが

欠点でした。そこで、無胞子化することで褐色に変色する欠

点を改良し“新顔”きのこに生まれ変わらせました。しゃき

しゃきした歯応えが持ち味のきのこです。きのこ特有のビタ

ミンDや食物繊維はもちろん、ビタミンB２やナイアシン、

パントテン酸が豊富に含まれています。またきのこの中でも

抗酸化作用に優れ、活性酸素消去作用があると言われていま

す。

代表理事組合長 下田　秀一

当組合は、原木しいたけを主とした食用きのこ類の優良種菌（原木栽培

用）の育成と販売事業、生産指導、登録生産者による「安全・安心・本

物で美味しく健康に良い」乾しいたけの選別・包装・加工、販売事業（

へるしいたけブランド）に加え、生しいたけ販売・各種生きのこの生産

（菌床）・販売を行っています。体にもよい健康食品である原木椎茸に

携わる企業として、環境に優しくありたいという思いを持って活動して

います。

DATA

代表理事組合長 下田　秀一

〒680-0845 鳥取県鳥取市富安1丁目84番地

Tel 0857-36-8115

Fax 0857-29-1292

E-Mail info_kinkou@k-siitake.com

URL http://www.k-siitake.com/

お問い合せ先担当者 常田 孝一郎

ヘルシー事業部　(きのこ販売）

〒680-0864 鳥取市吉成140-1

Tel 0857-29-7020

Fax 0857-29-7025

E-Mail siitake@siitake.com

URL http://www.siitake.com/

所属組合：菌興椎茸協同組合



店名・企業名・団体名 業種分野

代表者 役職名 代表理事組合長 氏名 下田　秀一

【本社】名称

郵便番号 〒680-0845

所在地 鳥取県鳥取県鳥取市富安1丁目84番地

Tel/Fax Tel 0857-36-8115 Fax 0857-29-1292

E-Mail info_kinkou@k-siitake.com
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代表者[担当者]からのメッセージ

代表理事組合長 下田　秀一

当組合は、原木しいたけを主とした食用きのこ類の優良種菌（原
木栽培用）の育成と販売事業、生産指導、登録生産者による「安
全・安心・本物で美味しく健康に良い」乾しいたけの選別・包装
・加工、販売事業（へるしいたけブランド）に加え、生しいたけ
販売・各種生きのこの生産（菌床）・販売を行っています。体に
もよい健康食品である原木椎茸に携わる企業として、環境に優し
くありたいという思いを持って活動しています。



【商品情報1】キャプション 【商品情報1】キャッチフレーズ

やなぎまつたけ 名前を聞かれると、「まつたけの親戚？」と想像されますが、残
念ながら関係はありません。由来は『ヤナギの木の腐朽部に生え
る松茸に似た食感のキノコ』という説が有力です。ヒダは初め白
色ですが、成熟するにともない褐色の胞子を無数につけるので黒
褐色になり、傘がもろく日持ちが悪いのが欠点でした。そこで、
無胞子化することで褐色に変色する欠点を改良し“新顔”きのこ
に生まれ変わらせました。しゃきしゃきした歯応えが持ち味のき
のこです。きのこ特有のビタミンDや食物繊維はもちろん、ビタ
ミンB２やナイアシン、パントテン酸が豊富に含まれています。
またきのこの中でも抗酸化作用に優れ、活性酸素消去作用がある
と言われています。

【商品情報2】キャプション 【商品情報2】キャッチフレーズ

菌興１１５号 肉厚品種「菌興115号」です。1月から2月の厳寒期に大きく
、肉厚な椎茸に生長します。寒さに耐えて大きくなるので、しっ
かりとした肉質としっとりとした歯触り、
風味豊かな味わいがあります。当組合では、昨年より自社栽培も
始めました。生シイタケはだいたい12月から2月までの季節限
定となります。シイタケでもちょっと違う特別なシイタケ。業務
用でもご家庭用でもまずはご相談ください。乾しいたけも販売し
ています。こちらは乾物ですので、年間を通して供給できます。

【商品情報3】キャプション 【商品情報3】キャッチフレーズ

炊き込みご飯のもと 鳥取県産のやなぎまつたけを使い、その特有のしゃきしゃき感を
生かした炊き込みご飯です。もちろん保存料・着色料・香料など
の添加物は使用していません。特選丸大豆淡口醤油をベースにだ
しを仕上げましたので、冷めてもおいしく召し上がれます。★お
好みで、油揚げや鶏肉を加えていただくと、より美味しくなりま
す。 

【商品情報4】キャプション 【商品情報4】キャッチフレーズ

しいたけパワー１１５ しいたけパワー115は、鳥取県の支援事業と日本きのこセンタ
ー ならびに鳥取大学医学部健康政策医学分野の共同臨床研究支
援を得て、 菌興椎茸協同組合が独自の製法により、飲みやすさ
、利便性、衛生性を追求することで開発した鳥取発の新健康補助
食品です。鳥取県産を含む日本産原木しいたけは栽培方法からも
分かるように味・香り・食感・安全性などにおいて優れた食材で
あり、食物繊維、たんぱく質、トレハロース、カリウム、ビタミ
ンＢ2、ビタミンＤなどの栄養成分を多く含む魅力ある健康食品
です。


